GLI ANTIPASTI
Il Nostro Crudo

Le tartare

Tonno rosso fresco con mango, avocado e cipolla 250 gr | 95 lei
Fresh red tuna with mango, avocado and onion
Ton rosu proaspat cu mango, avocado si ceapa *4

Tartare di manzo Black Angus 220 gr| 125 lei
Black Angus beef tartare
Tartar de vita Black Angus *3, 10, 12

Salmone con avocado, cipollotto e salsa al mandarino 250 gr | 95 lei
Salmon with avocado, spring onion and mandarin sauce
Somon cu avocado, ceapa verde si sos de mandarina *4

| Carpacci

Carpaccio di spigola eon salsa agli agrumi 250 gr | 105 lei
Seabass carpaccio with citrus sauce
Carpaccio de biban de mare cu sos de citrice *4

Carpaccio di manzo con tartufo nero, parmigiano e rucola 250 gr| 130 lei

Beef carpaccio with black truffles, parmesan and arugula
Carpaccio de vita cu trufe negre, parmezan si rucola *3, 7, 9

Carpaccio di polpo 250 gr| 125 lei
Octopus carpaccio
Carpaccio de caracatita *4, 14



Le Catalane

Astice canadese 100 gr | 65 lei
Lobster cooked in catalana style with cherry 'matoe’?‘, onion, a
Catalana de Homar cu rosii, ceapa

lery and basil

Aragosta v
Spiny lobster cooked in catalana style with chi nion, apio celery and basil

Catalana de Aragosta cu rosii, ce : | busuioc *2,9

Scamponi di “Sanr .
Sanremo’s lar
Langustine S
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Gamberi rosso di Sicilia 100 gr | 65 lei
i prawins
Cre Sil di ilia *2,4,9
Scampi 20 100 gr | 55 lei
ines :
3 %2, 12

Ostriche au 1 buc | 37 lei




GLI ANTIPASTI
Di Terra e Mare

Trio Meze (hummus, mutabal, labneh) 300gr| 90 lei *3, 11,7, 10

Burrata con salsa al pesto € pomodorini 300 gr | 85 lei
Burrata with pesto sauce and cherry tomatoes
Burrata cu sos pesto si rosii cherry *4, 5, 8

Parmigiana di melanzane 300 gr | 75 lei
Eggplant parmigiana
Vinete parmigiana *1.2,7

Tagliere IT per 1 persona 350 gr | 135 lei
Prosciutto di parma, salame Napoli, prosciutto Cotto, asiago, brigante, parmigiano Reggiano,
pecorino con pepe, oliva, pomodorini, earciofi, funghi Chiodini
Traditional italian platter
Mix de branzeturi si mezeluri *3,7

Polpo alla griglia con patate schiacgiate € erema di hummus 250 gr | 120 lei
Grilled octopus with smashed potatoes and creamy hummus
Caracatita la gratar cu eartofi zdrobiti $i crema de humus *3,4,7,10,14

Gamberi in tempura 350 gr | 80 lei
Tempura shrimps
Creyeti tempura *1,2

By ZUPPE

Crema di asparagi con guanciale croccante 300 gr | 60 lei
Cream of asparagus soup with crispy guanciale
Crema de sparanghel cu guanciale crocant *3,7

Minestrone 300 gr | 50 lei *3,7

Cacciucco (Zuppa di frutti di mare) 300 gr| 110 lei
Cacciucco (seafood soup)
Cacciucco (supa cu fructe de mare) *2,4,14




LE INSALATE

Insalata Caesar 350 gr | 80 lei
con insalata verde, petto di pollo, crostino di pane e salsa dello chef
Caesar salad
green salad, chicken breast, toast, chef's sauce

Salata Caesar
salata verde, piept de pui, paine prajita, sosul bucatarului *7

Insalata Greca 350 gr| 70 lei
con feta, pomodoro, olive nere, peperone, cipolla, cetrioli, origano
Greek salad
feta cheese, tomatoes, black olives, bell peppers, red onion, oregano and cucumber

Salata Greceasca
branza feta, rosii, castraveti, ardei gras, ceapa rosie, masline negre, oregano *7

Insalata di polpo 300.gr| 105 lei
insalata rumena, patate, olive verdi, peperone, polpo

Octopus salad
romaine salad, boiled potatoes, apio celery, green olives, bell pepper, dressing

Salata de caracatita
salata romana, cartof fiert, @pio, masline verzi, ardei gras, dressing *4,9,14

Insalata con filetto di manzo 350 gr| 110 lei
mix di insalata, pomodorini, peperoni, filetto di manzo con salsa di melograno

Salad with beef fillet
salad mix, cherry tomatoes, bell pepper, beef fillet in pomegranate sauce

Salata cu muschi de vita
mix de salata, rosii cherry, ardei gras, muschi de vita in sos de rodii *9

Insalata con formaggio di capra e lamponi 350 gr | 80 lei
mix di insalata, formaggio di capra, semi di zucca, lampone, dressing
Salad with goat cheese and raspberry
salad mix, goat cheese, pumpkin seeds, raspberry, dressing
Salata cu branza de capra si zmeura
salata mixta, branza de capra, seminte de dovleac, zmeura, dressing *7,9




| PRIMI PIATT]

Spaghetti con vongole 350 gr | 105 lei
Spaghetti with vongole
Spaghete cu vongole *1,14

Linguine ai frutti di mare 3
Seafood |
Linguine cu fructe

Spaghetti aglio, olio e peppero /
Spaghetti Aglio, Olio e Pep
Spaghete Aglio, Olio e Pep,

Linguine 3 pomodori

Linguine with three typ ' "i)ecorino
Linguine cu trei tipuri de ro ) acorino *1,7
/
Tagliolini ufQ 300.ar | 95 lei
Tag [ black truffles

137

Spaghett alla
Spaghetti wit
Spaghete cu do

0300gr| 95 lei
ni and fresh basil
Si busuioc proaspat *1,7

' astice 100 or | 65 lei

heri with lobster

 Pacche

Pasta con il / {
Past

ardelle con manzc
Papparde!|
Papardelle cL




RISOTTO

Risotto con gamberi e zucchine 350 gr | 115 lei
Risotto with shrimps and zucchini
Risotto cu creveti 'i ovlecei *1,2

Risotto con funghi porcini a
Risotto with porcini mus
Risotto cu ciuperci p

LA NOSTRA PROPOST E@NDI PIAT

f

Filetto di manzo alla griglia 250.gr | 180 lei
salsa a scelta: tartufo, gorgonzola, porcini
rilled beef fillet
sauce at your choice: truffles gorgonzola, porcini mushrooms
uschi de vita la gratar
sos la alegere 2, gorgc a, ciuperci porcini

Filetto rossini con sals
filetto di manzo, fegat

no porto 300 gr | 220 lei
atra, salsa al vino porto
Filetto rossi h porto wine sauce .
beef fillet, duc 3 gras, porto wine sauce
Filetto i'cu sos de vin porto
mrchi de vi /,-"- de rata, sos de vin porto
y/ |

Entrecote di me _ﬁzo Austral gr | 0 lei ‘




Costolette di agnello alle erbe aromatiche 350 gr| 170 lei
con crema di hummus
Lamb chops with aromatic herbs and creamy hummus
Cotlet de berbecut cu ierburi aromatice si crema de humus

Mangalitza alla griglia 400 gr | 160 lei
Grilled mangalitsa pork
Mangalita |a gratar

Scaloppina di mangalitza 260 gr | 160 lei
mangalitza, prosciutto crudo, mozzarella, salsa al vino

Mangalitsa pork escalope
mangalitsa pork, prosciutto crudo, mozzarella, wine sauce

Escalop de mangalita
mangalita, prosciutto crudo, mozzarella, sos de vin *7,9

Petto d’anatra con pure di carote e salsa ai frutti di bosco 280 gr| 130 lei
Duck breast with carrot puree and forest fruits sauce
Piept de rata cu piure de moreov;si Sos de fructe de padure

Orecchia d’elefante 380 gr| 170 lei
cotoletta di vitello eon pamedori, aglio e prezzemolo

Elephant ear
veal chop with tomatoes, garlic and parsley

Ureche de elefant
cotlet de vitel cu rosi, usturoi si patrunjel *1,3

Scaloppina di tacchino con salsa al limone 300 gr| 130 lei
Turkey escalope with lemon sauce
Escalop de curcan cu sos de lamaie*1,7

Shish Taouk (spiedini di pollo) con tortilla 300 gr | 95 lei
Shish Taouk (chicken skewers) with tortilla
Shish Taouk (frigarui de pui) cu tortilla




PESCE

Salmone alla griglia con pure di seda
Grilled salmon with celel
Somon la gratar cu piure de

N0 rapa e riso asiatico 280 gr | 115 lei
ee and asian rics

1 S| orez asiatic *
Spigola con patatine fritte e salsa ) e limone 250 gr | 115 lei
Seabass with potato chips r lemon sauce
Biban de mare cu cartofi chip t on *1.4.7

Fritto misto con verdure e ¢ /
Fritto misto with vegetabl
Fritto misto cu legume s

Gamberi ver.
Stir" o

Cre a tigaie *2
/
Gambert lumbo /i gr| 75 lei
i 1 piece)
1buc) *2
Grigliata mista (spigola, ¢ eri, calamari) 320 gr | 165 lei

Grigliata mista
Grigliata mista (biba

bass, shrimps, squid)
mare, creveti, calamari) *2,4,14

Tataki di tonno,/con salsa wasabi 250 gr | 120 lei




| CONTORNI

D

Insalata mista 250 gr | 30 lei
Mixed salad
Salata mi

- -’j‘fﬂ.:":-f I35 ]9[

)i fjan flakes

Insalata rucola, pomodori
Arugula salad with cherry tom
Salata cu rucola, rosii

Broccoli 2t /
Bro

e

Broc

Verdura alla griglia
Mixed gr :
Leg gr.
Patate fritte / Chips 250 or | 30 lei
fries / Chips
pr hips
Purea di patate artufo 250 gr | 40 lei

Mashed es with truffles
Piur, artofi cu trufe

/ Asparagi di Campo 250 gr | 45 lei




DAL FORNO AL LEGNA

Le Pizze

Margherita con bufala 450 gr | 60 lei
Tomatoes sauce, buffalo mozzarella cheese, basil and olive oll
Sos de rosii, mozzarella de bivolita, busuioc, ulei de masline extra virgin *1,7

Diavola 480¢gr | 60 lei
Tomatoes sauce, buffalo mozzarella cheese, spicy salami, basil and olive oil
Sos de rosii, mozzarella, salam picant, busuioc, ulei de masline extra virgin *1,7

Quattro formaggi 530 or | 65 lei
Whipped cream, gorgonzola, mozzarella, parmesan, brie cheese, olive oll
Smantana lichida, gorgonzola, mozzarella, parmezan, brie, ulei de masline extra virgin *1,7

Vegetariana 530gr| 50 lei
Tomatoes sauce, mozzarella, mushrooms, cherry tomatoes, artichoke, aubergine, zucchini, basil
Sos de rosii, mozzarella, ciuperci, rosii.€herry, anghinare, vinete, zucchini, busuioc*1,7

Prosciutto funghi 480 gr | 60 lei
Mozzarella cheese, porcini mushrooms, prosciutto and basil
Mozzarella, ciuperci poreini, prosciutto, busuioc *1,7

Al tartufo 450 gr | 75 lei
Mozzarella cheese, parmesan, black truffles and basil
Mozzarella, parmezan, trufe negre, busuioc *1,7

Pizza IT 530gr| 70 lei
Buffalo mozzarella cheese, prosciutto crudo, arugula salad, cherry tomatoes, parmesan
Mozzarella de bivolita, prosciutto crudo, rucola, rosii cherry, parmezan *1,7




Pizza al -a.__ 0450 gr| 75 lei
salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, oliva
Pizza with tuna (tomatoes sauce, mozzarella, tuna, red onion, olives)
Pizza cu ton (sos de rosii, mozzarelle , ton, ceapa rosie, masline) *1,4,7

Pizza con burrata e spe

salsa di pomodoro, & ,_

Pizza with burrata and speck (tor burrata, speck)
Pizza cu burrata si speck (sos urrata, speck) *1,7

ck 450 gr | 85 lei

Saltimbocca napol /
Mozzarella cheese, pro ’
Mozzarella, prosciutto

Extra sweet and sf
Sos ¢

Parmigiano / mozzarella / p
Parmesan / mozzarella
Parmezan *7 / mozarel

e / funghi / prosciutto crudo
‘mMushrooms / prosciutto crudo
lam / ciuperci / prosciutto crudo




LA NOSTRA PASTICCERIA

Tiramisu 300 gr| 40 lei *1,3,7

Cheesecake ai frutti di bos
Cheesecake witl
Cheesecake cu fructe

Baba con crema 3t

Tortino al cuore caldo con g
Chocolate lava cake w

/ :
1200 gr | 55 lei
jessert

lui bucatar
Selezione di for locali 200 gr | 80 lei
Select ocal cheese

Selectie de branzeturi locale *7

Coppa di gelato imperiale It Cucina 200 or | 45 lei




